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CURSO DE ESPECIALIZACAO EM SUINICULTURA

Infroducdo

O pessoal das nossas empresas e exploracdoes €, sem duvida, um pilar bdsico
dentro do sistema produtivo. Os custos com o pessoal representam entre 6 e 9%
do custo de producdo total de um porco, dependendo do pais. Contudo, hd
referencias que indicam que o pessoal pode influenciar até 70% nos resultados
produtivos, sendo o restante da responsabilidade do alimento, instalagcdes e
genética.

Neste sentido, sem duvida, a formacdo e a capacitcdo dos actores, presentes
e futuros, do sector € uma etapa destacar. Na 333 Corporate temos como certo
este ponto e trabalhamos desde hd muito tempo na criacdo de conteldos e
ferramentas que ajudem o nosso pessoal a estar mais preparado e capacitado.
Por isso, a 3tres3 quer arrancar com este programa formativo no ano 2019,
desenvolvido atfravés da Pig Academy by 333 com a colaboracdo e
certificacdo da UTAD - Universidade de Trds-os-Montes e Alto Douro.

Obijectivo

Fortalecer, através da UTAD e dos melhores peritos em Suinicultura, a
capacitacdo técnica dos participantes para que possam aprender, actualizar-
se e melhorar os seus processos de forma a serem mais eficientes nas
exploracdes suinicolas.

Além disso, fambém se pretende ajudar os estudantes recém formados ou os
que ainda est@do na Universidade, a melhorar os seus conhecimentos na
producdo suina através dos melhores peritos a nivel nacional e internacional.

Uma vez terminada esta formacdo, os participantes deverdo, posteriormente,
converter-se nos pioneiros da aplicacdo destes processos e do maneio em
todas as suas exploracoes.

Modelo de trabalho

Programa de educacdo denominado “Curso de Especidlizacdo em
Suinicultura” terd 108 horas tedrico-prdticas presenciais organizadas em 7
modulos com dois dias de trabalho onde, em cada mddulo, se trabalhard uma
matéria especifica da producdo suina actual.

Todos os mddulos serdo realizados no Hotel VIP Executive Santa Iria com
excepcdo do Mddulo 7 que se realizard na UTAD, em Vila Real.
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A quem é dirigido

Orientado principalmente para profissionais do sector interessados em ampliar
e melhorar os seus conhecimentos, para empresdrios € também para
estudantes que desejem especializar-se na producdo suinicola e converter-se
em futuros técnicos e trabalhadores desta especialidade.

Cerlificacado e créditos ECTS

O curso de especializacdo em Suinicultura serd certificado pela UTAD -
Universidade de Trds-os-Montes e Alto Douro, que também participa no
desenvolvimento do programa técnico-cientifico e que concederd 5 créditos
ECTS a todos os que concluirem o curso.

Custo do programa

O valor de inscricdo no programa completo serd de € 2800 por pessoa.

A inscricdo na totalidade dos mddulos inclui:

Documentacdo do curso

Todos os coffee breaks e almogos de todos os mddulos

1 noite no Hotel Miracorgo (Vila Real) em quarto individual
1 jantar final a realizar em Vila Real

O valor de inscricdo de cada médulo independente serd de € 500 por pessoa

Registo e método de pagamento

O nUmero mdaximo de participantes em cada mddulo serd de 25 pessoas.

As inscricoes podem ser feitas directamente no seguinte endereco de e-mail:
luis.dias@3tres3.com.pt

Ou para o numero de telefone: +351 963 080 905

As informacdes necessdrias para poder concluir a incricdo serdo:

Nomes e sobrenomes
Endereco completo
NUmero de telefone
Correio eletrénico

Profissdo
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Caso a emiss@o seja feita em nome diferente do inscrito, agradecemos que
nos idiqguem os dados para a emissdo da mesma:

- Nome
- Morada
- NIF

Para as inscricdes na totalidade do curso, o pagamento poderd ser efectuado
em duas vezes, 50% no acto da inscricdo e os restantes 50% antes do arranque
do modulo 4.

As inscricoes em modulos independientes terd que ser efectuada antes da data
de realizacdo do respectivo mddulo.

A inscricdo so serd considerada vdlida apds o respectivo pagamento.

Os pagamentos deverdo ser efectuados através de transferencia bancdria
para a seguinte conta:

IBAN
SWIFT

Avaliacao final

A atribuicdo dos 5 ECTS ficard sujeita a uma avalicdo final online, compsta de
perguntas de escolha multipla e para as quais o candidato ficard a saber o
resultado da sua prova imediatamente apds a conclusdo da mesma.



